
W E I H N A C H TE N  
Wir wünschen allen unseren Gästen ein frohes und friedliches Weihnachtsfest !

3-Gang Menü

V O R S P E I S E N

Rote Bete Carpaccio

 Ziegenkäsetaler - Lavendelbütenhonig 

oder

Wildgeflügelconsommé 

Pistazienklösschen - Kräuterpfannkuchenstreifen - Brunoise

HAUPTGANG

Halbe Oldenburger Ente

Rotkohl - Kartoffelkloss - Apfelkompott - Orangensauce

 oder

Lachsfilet - Ponzu - Süßkartoffelpüree

Wilder Brokkoli - Trüffel-Ponzu-Schaum

 69.00

oder

Gebackener Hokkaido Kürbis - Süßkartoffelpüree

Kürbispraline - Wilder Brokkoli - Ingwerschaum

 59.00

DESSERT

Hausgemachte Grießknödel 

Vanillesauce - Pflaume

 T H O M A S   P F E I F F E R S   W E I N E M P F E H L U N G

2024 Weißer Burgunder, trocken   

Gut Hermannsberg, Nahe

Glas 0,2l  6.90



W E I H N A C H TE N  
PFEIFFERS - Kleine Karte 

V O R W E G

Rote Bete Carpaccio  - Kürbis Chutney - Ziegenkäse karamelisiert - Lavendelblüten Honig 18.50

Rindertatar  - Pecorino di Pienza Toscana 22.50

Burrata - Popcorn Garnele  - Aprikose - Kirschtomate 19.50

Pfeiffers Gurkensalat - Essig Öl Dressing - Sauerrahm 7.00

Gemischter Salat  - Tomaten - Gurke - Kerne - Granatapfel - Kräuterdressing 14.00

plus karamelisierter Ziegenkäse 5.00

plus  Rinderfiletstreifen 15.00

plus  5 Riesengarnelen 15.00

S U P P E N 

Kürbisschaumsüppchen 14.00

Wildgeflügelconsommé 12.00

Hummersuppe  - Black Tiger Garnele 14.00

F L E I S C H & F I S C H

Halbe Oldenburger Ente  - Rotkohl - Kartoffelkloss - Apfelkompott - Orangensauce 39.50

Black Angus  Rinderfilet in Kräuterkruste  - Blattspinat - Kartoffelpüree 46.00

Surf & Turf Black Angus Rinderfilet in Kräuterkruste  - Black Tiger Garnele 52.00

Krosses Lachsfilet  - Süßkartoffelpüree - Wilder Brokkoli - Trüffelponzu 34.00

Seezunge - Pfeiffers Gurkensalat - Salzkartoffeln 74.00

Krosser Zander - Blattspinat - Morchelsauce - Kartoffelpüree 32.00

Trüffel Tagliarini  - Frischer Herbstrüffel - Parmesan - Pinienkerne - Rucola 28.00

plus 5 Riesengarnelen 15.00

plus Rinderfiletstreifen 15.00

D E S S E R T

Weisses Mohn Mousse - Beerenkompott 12.50

Crème Brûlée von der Tonkabohne - Malaga 11.50

Zimtparfait - Pflaumenragout 11.50

Schokoladentarte - Caramel Apple Crumble 12.50

Auf Nachfrage informieren wir Sie gerne über mögliche Allergene.

Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten den aktuell gesetzlich geltenden Mehrwertsteuersatz


