PFEIFFERS MITTAGSTISCH
Dienstag 11.08. - Samstag 15.08.2026

Hausgebeizter Farder Lachs - Kartoffelrdsti - Senf-Dill-Sauce
oder
Aufgeschdumte Pfifferlingssuppe - Lachs

Gegrilltes Rotbarschfilet - Ratatouille GemUse - Schnittlauch Puree

Dickmilch - FrUchte - Sorbet
3-Gang 27.00
4-Gang 31.00

FUr Anderungen im Hauptgang unseres Mittagsmenis erheben wir einen Aufschlag von 4.00 €

Ceasar Salat - Knuspernthnchen - Kirschtomaten - Parmesan-Croutons 16.00
Hamburger Backfisch - Kartoffel-Gurkensalat - Remoulade 17.00
Fish & Chips - Pommes - Remoulade - Salat 17.00
Pfeiffers-Sushi-Bento-spezial Roll - Sashimi Mix 17.50
Penne - fruchtig scharfe Tomatensauce - gegrilltes Lachsfilet - Buratta 19.50

Matjes "Hausfrauen Art" - Bratkartoffeln - Hausfrauensauce - Salat 21.50
Lachsburger - Avocado - Spicy Mayo - Pommes - Salat 17.50
Poké Bowl - Garnele-Lachstatar-Honigsenf-Tomaten-Gurke-Granatapfel-Avocado-Reis 18.00
Sylter Fischeintopf - karotte - Paprika - Kartoffel -Basilikum 18.00
Rosa Roastbeef "kalt" - Bratkartoffeln - gemischter Salat - Remoulade 20.00
Kalbsleber - Bohnen - Kartoffeloaumkuchen - Apfelkompott 21.00
Rinderfiletspitzen - Blattspinat - Kartoffelpiree - Gorgonzolasauce 21.50

THOMAS PFEIFFERS WEINEMPFEHLUNG
2025 Weisswein Cuvée, trocken
Franken, Nahe
2024 Rosé HASEN, fruchtig
Pfaffl, Austria
Glas 0,21 6.90



